“’

Hegion

RETAGNE

Mz dermage ddlégube

SemBreizh

RITRETT R L] TERATHENEE B

> LETTRE INFO CHANTIER
-

LIZHER-KELAOUIA CHANTER » LA BANIY DU CHANTIER

YCEE BERTRAND D’ARGENTRE - VITRE

#1_Février 2022

vy

La Region Bretagne est propriétaire des locaux des 115 lycées p.]tlhcﬂ- bretons. Elle investit, chaque annés, prés de 100 ME pour
maderniser et entretenir ce patrimaine afin d' offrir un cadre de vie agréable et adapts aux lgceen ne-s 81 aux équipes qui lesentourant.

UN SERVICE RESTAURATION MODERNE ET FONCTIONNEL

Alars gque les effectifs oroient constamment
au lyces depuis plusieurs années, e service
de restauration devenait trop étroit.
La Région Eretagne a donc missionng

semBreizh pour entreprendre son extension.

Lroccasion aussi o2 revoir l"organisation
de I'éguipement pour le rendre plus

On pousse les murs

L'opération qui démarre en ce mois de
février consiste d'abord a construire une
extension. sur prés de 600 m2, elle sera
batie sur 'espace liberé par la démelition
de |"ancienne maison située aw 4 rue Frain
de la Gaulayrie. Elle comprendra une
partie salle 3 manger, la nouvelle laveris
et des locaux pour les agents.

La partie existante sera aussi rénovée et
redessinés pour une plus grande fluidite

Allier ancien et contemporain

Ccoté architecture, le lycée Bertrand
drargentré se situe dans un périmétre
classe_ Il zragit donc ici de préserver le
caractére patrimonial du bati tout en lui

apportant la performance de la moder-

nité. Par exemple, cité rue, I'extension
-partie dans laguelle sera aménagée la
laverie- rappellera "existant avec son
sous-bazsement en pierres locales et son

toit & deux pans en ardoises. En revanche,

fonctionnel et améliorer, a la fois, be confort
des usagers et les conditions de travail des
agents de restauration. sujourdthui, le
restaurant peut accusillir simultanément
478 convives. Il prépare et sert 1250 repas
par jour. Demain les capacites de lasalle a
manger seront portées a 430 places.

des gléves lors de leur passage au self -
réorganisation des zones de distribution
ou de préparation des repas ainsi gue des
circulations, modernisation de la salle
a manger. Et, pour finir, une avancés
sera créée a I'entrée du restaurant pour
permettre aux léves d'étre abrités s"ils
dofvent patienter dehors et un petit jardin
dragrément aménzags, cote salle & manger.

la pose de baies vitrées apportera, pour

53 part, un aspect conbtemporain et per-

mettra un apport de lumigre naturells
dans la laverie.
SUr ses autres

cal. Dans la salle 3 manger et dans 'espace
detente des agents, de grandes ouvertures
apporteront une belle lumigre naturells
et offriront une vue directe sur le jardin.

-cote lycée- ["exten-
sion sera couverbe drun bardage bois verti-

« AVEC MON Squipe, NOUS avons
promis de nous engager pour
les jeunes. Cet engagement,

C'est notamment yous
offrir de bonnes conditions
d'apprentissage et de travail,

& vous, mals aussi aux Squipes
techmiques, administratives
et enseignantes qui ceuvrent,

chagque jour, & vos cotes.

Ainsi, au lycée Bertrand
drArgentré nows agrandissons
et modernisons le service de
restauration. Ces travau, qui

répondent & notre ambition
autour du bien-manger

pour tous en Bretagne, sont
guides par trofs maitres-

miots - sécurite, confort et
sobriéte énergétique. =




Confort acoustique, ¢ Deux nouveaux préaux

thermique et eénergetique ©  Enparalléle du service de restauration, une  espaces abrités pour profiter des temps de
Le restaurant, airsi étendu st modemiss, aLI‘tlE'DFEI'I?‘I‘.H de travaux sera menée T pause en extérieur, I1'III5|'I:IE en cas de pluie.
offrira un nauveau confort, ot oz, 3 plu- la creation de dewe preaw: dans la cour  Ces dews structures Legeres, avec toit en
sieurs titres. L confort visuel. d*abord centrale, I'un a l'angle des batiments Bet  zinc, s"insereront de mamiers esthetique
apporte par La rénovation, lochoix de @ Cs L'autre entre les b3timent D et A Les  avec le reste du patrimeine b3t du lycée.
couleurs claires, 'omniprésence du bois eléves disposeront ainsi des dews nouvea:

et la place importants offerte 4 la lu-
miére naturelle. Un confort acoustique,
aussi, aver un plafond habillé de lames
de bais qui absorbent le bnat =t font
de la salle de restaurant wn lieu ples
apaisé. Enfin, le traitement des facades
et leur izolation contribuent & Peffica-
cité énergetique du batiment et sone
auszi le gage d'un confort thermigue . :

pour les usagers. , - e b
Pour la BEgion Bretaane, le bien-manger ! o all | r . ’ |

passe -evidemment et avant tout- par
o= que I"on sert dans Les assisthes mais

TET T
LELERLY F'-;rF’,":"‘*;" 1

c'est sss poUvVoir apprécier son repas e

dans un cadre agréﬂ:le 1 : &1 1% plzn o prims fecc ou bltimert 8, ou fornd & geuches o 20 ;fé:u-:nm‘ﬂ.nwﬁ._';rﬂ:
TRAVALRY EN SITE OCCUPE Tous acteurs du chantier

Le défi, ici, est de pouvair mener ces Mensr des travaw: tout en assurant le samsi, les efforts comsentiz par chacun
travaux tout en assurant la continuits fonctionnement d'un lycse impose rigweur  contribuweront-its au bon  déroulement
du service de restauration. Ainsi, les et vigilance. Des moyens conséguents  du chantier © réduction des nuisances et
ppérations vont se dérouler en plu- sont prévus pour réduire les désagréements  securisation du chantier de la part des
siewrs phases. Drabord la corstruction [bruits, poussieres) mais c2s nuisances ne  entreprises, réorganisation continue des
de 'extenzion avec la laverisl? = pourront toutsfois pas étre totalement  espaces par le lycée, compréhension et
local agenti?! =t la nowselle partie de Svitéss. Four la sécurits des usagers, les  respect des consignes de sécurité de la
la sall= & manger®. Une 2tape qui accés et cheminements évolusront tout  part de tous, éléves, personnels educatifs
devrait durer 14 mois, de février 2027 au long du chantier et seront balisss. & technigues, entreprises.

a avril 2023. Dans c= laps de temps,
durant les congés d*été -profitant de
I"absence des eléves-, la salle 3 manger
actuelle®¥! sera rénovés. Le timing
est serre et devra Etre respecte au
jour prés pour permettre la reprise du
service @25 la rentrés de septembre.
D'avril 3 octobre 2023, la dewieme
phase de travaux s*attachera a la mo-
dermisation des espaces distribution et
approvisionnement chaud. La encore
une partie des travaus aura licu hors
périade scolaire pour permettre la
continuite du service. Enfin, au 4% tri-
mestre 2023, la derniére étape portera
=ur la zone d'attente, e hall, l=s sani-
taires et les ameénagemeants exteriewrs.

= la [avarle
- l"REpacE apents

= L motwel eEpace salls & manger
- I"actseia talle 3 manger
= l&jardin

Les intervenants Les chiffres du projet
Maitrise ¢'ouvrage - Région Bretagne surface : 970 m? rénoves - 600 m? d'extension créds

Maitrise d'ouvrage delsguse : SemBreizh
Maitrise d osuvre @ Louvel. Agence d*Architecture

Bursau d'etudes - AUAS Pole énergie, AUAS Structure, Durde du chantier: 24 mais
"ut:n_atech, Process Cuisines, alpes Contriles, Cobati, {de février 2022 & jamvier 2024))
wéritas, Teknitys

Caiit de l"opération: 5,2 W€ TTC (etudes et travawx)
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